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Kochcremepulver

      
        m

i t Vani l legeschmack
Exklusiv bei 

Innovation

Vanillecreme

Zutaten: 1,000 kg   Vollmilch
                0,100 kg   Zucker
                0,100 kg   EIWO Select Kochcremepulver
                                   mit Vanille-Geschmack

Verarbeitung: 
Kochcremepulver und Zucker mischen, mit 200 ml
Vollmilch glattrühren, dann in die kochende Milch geben
und nochmals aufkochen lassen.

�‡ �100 - 120 g EIWO Select Vanille Kochcremepulver 
(feste Konsistenz kräftiges Aroma)

�‡ �80 - 100 g EIWO Select Vanille Kochcremepulver 
(mittlere Konsistenz)

�‡ �60 - 80 g EIWO Select Vanille Kochcremepulver 
(weiche Konsistenz mildes Aroma)

Dosierung: 
    90 – 100 g Vanille Kochcremepulver
+100 – 125 g Zucker pro Liter Milch


